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HERZLICH WILLKOMMEN
KAAQY HPOATE

(KALOS IRTHATE)

im Restaurant L

B<I NI<O

Sehr geehrter Gast!

Wir freuen uns Sie begriiBen zu diirfen [
und hoffen lhnen genussreiche Stunden zu bereiten " ] :'
P

und so die Sorgen des Alltags vergessen zu lassen.
GenieBen Sie das Essen Ihrer Wahl in gemiitlicher griechischer Atmosphire. | A0

Wir mdchten lhnen gerne versichern, dass wir uns die Aufgabe gestellt haben, ik

Gastronomie mit Herz zu vermitteln! ;:_
Wir wiinschen lhnen einen angenehmen Aufenthalt in unserem Hause! ;
Fiir lhren Besuch bedanken wir uns und wiirden uns freuen, i
Sie recht bald wieder begriiBen zu diirfen. '
Und nun eine schone Zeit bei uns und guten Appetit. ':i \:.!_jl
Kali Orexi!! (Guten Appetit) ‘j
AR
|



: I. Tzatziki® 5,50 B
traditionelle griechische Vorspeise mit Joghurt, Gurken, Knoblauch sl

I Y,

2. Taramas' verfeinerte griechische Kaviarcrem 6,50 ’,’_;’
Ein Geschmackserlebnis, das an Strand und Meer erinnert 1 %
3. Auberginensalat 3 6,50 4 f
purierte Auberginen verfeinert mit Knoblauch, Feta ) und Ol Sehr schmackhaft! Wit
1§ ![
4.  Chtipiti© Schafskisecreme pikant 6,50 }’Ii {
5. Feta - Kase® mit Zwiebeln, Peperoni und Olive 7,00 d
6. Oliven'? und Peperoni 7,00 ..- } ;
7. Gemischte Vorspeisenplatte f ! _f

groBe Bohnen, Tzatziki®, Auberginensalat, Taramas, ; {4

Weinblitter mit Reisfiilung, Peperoni, Oliven fiir eine Person 11,50 W {1l
fiir zwei Personen 18,50 i

Bl Jorme Vorspeisen

!
8. Kalamari paniert® und frittiert mit Tarama' oder Tzatziki(® 9,50 ;.- j }'
9. Garnelen Saganaki 9,90 |
aus der Pfanne, in Tomaten-Sahnesauce ©, mit Schafskase(® uberbacken g'-s' i
10. Garnelen am SpieB3 (10 Stiick) 9,50 i
vom Grill mit Knoblauch und Taramas| garniert, aus der Schale gelost B
5
1. Gebratene Paprika iiberbacken mit Feta-Kise© 7,00 {‘
12. Spinat fein zubereitet mit Butter und frischem Knoblauch 9,00 o
in Sahnesauce?, mit Gouda-Kase uberbacken( 4 k
13. Brokkoli fein zubereitet mit Butter und frischem Knoblauch 9,00 ’
mit Gouda-Kase!® uberbacken e
14. Dolmadakia sechs Veinblitter mit Reisfullung, dazu Tzatziki (© 7,50 1
15. Schafskase uiberbacken mit Tomaten, Zwiebeln, Peperoni 8,90 |
16. Saganaki @ ® © gebackener Feta—Kise paniert 8,90 ' :‘-"11;_-'
s
17. Zucchini und Auberginen paniert® und gebraten dazu Tzatziki® 9,50 i
18. Pita Brot® mit Salz und Oregano gewiirzt 2,20 :
/ j'e".:
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19. Tomatensuppe? @ @) 5,00

20. Zwiebelsuppe () 5,00 ; o
21. Hiihnersuppe 5,00 1
L‘I §
i
___Nelejs
; }
22. Gemischter Salat 9,50 fr g

Tomaten, Gurken, Kraut- und Eisbergsalat, Olive, Peperoni
Schafskase!® mit hausgemachtem Dressing

23. Bauernsalat 10,50
mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Oliven,
Peperoni, Schafskase© mit Ol und Essig

24. Putensalat 11,50
gegrillte Putenfiletstreifen, Eisbergsalat mit Tomaten, Gurken, Oliven, ,
Peperoni, mit hausgemachtem Dressing i1

25. Thunfischsalat 10,50 Bob
Eisbergsalat, Tomaten, Gurken, Oliven, Thunfisch [t
Gouda-Kase!@ und hausgemachtem Dressing SRR

Zusatzstoffkennzeichnung: i Xl
| = mit Farbstoff, 2= mit Konservierungsstoff, 3= mit Geschmacksverstarker, k i
4= mit SuBungsmittel, 4b= mit einer Zuckerart und SiiBungsmittel, '
5= kann bei iibermaBigem Verzehr abfiihrend wirken, el
6= enthalt eine Phenylalaninquelle, 7= mit Antioxidationsmittel, 8= mit Phosphat, A
9= mit MilcheiweiB, | 0= koffeinhaltig, | |= chininhaltig, |2= geschwarzt, ARt
| 3= geschwefelt, |4= mit Nitritpokelsalz, | 5= mit Nitrat, 6= gewachst, | 7= Taurin, __"i'.-f
| 8= gentechnisch veranderter Rohstoff. e
Zusatzinformation:Wir verwenden 5%igen Essig mit Antioxidationsmittel

Allergikerinfo f
Sahnesauce/Metaxasauce glutenfrei, enthalt Milchzucker & Eiweil3 T
a = Glutenhaltiges Getreide, b = Ei, ¢ = Milch, d = Senf, e = Sellerie, f = Soja :



- -\/egeTorische Gericnte

26.

27.

28.

GrofBe Bohnen (Gigantes)?

in Tomatensauce mit Zwiebeln, Peperoni, Olive'? und Schafskase© Uberbacken,

dazu einen gemischten Salat

Griine Bohnen ;

in Tomatensauce mit Zwiebeln auf griechischer Art zubereitet

mit Schafskase©@ und Olive'? iiberbacken, dazu einen gemischten Salat

Fitofagos

. Zucchini,Auberginen paniert® und gebraten, Paprika

mit Schafskase® iiberbacken, mit Tzatziki® und einen gemischten Salat

- Gyros-Spezialithten
vom Scnuein

Alle Gerichte servieren wir mit einem gem. Salat

wahlweise Rostkartoffeln, Pommes oder Tomatenreis

29.

30.

31.

32.

Gyros, die absolut griechische Spezialitit
geschnetzeltes Schweinefleisch vom, Drehspiel8 mit Tzatziki(©

Gyros mit Rahmsauce?
mit Gouda-Kase( (iberbacken

Gyros mit Metaxasauce? ® ®) (© @ ) ®
mit Gouda-Kase® iiberbacken

Gyros - Pfanne

mit Champignons, Spargel, Knoblauch und Sahnesauce®(©,
dazu Kroketten

Bk
aiagning

12,00

12,00

14,90

15,50

16,90

16,90

16,90




B Flcisch-Spezalitten

Alle Gerichte servieren wir mit einem gem. Salat l i
wahlweise Rostkartoffeln, Pommes oder Tomatenreis

33. Souvlaki 15,50

zwei FleischspieBe vom Schwein, zart gegrillt, mit Tzatziki() I B

34. Gyros und Souvlaki 16,50
Gyros und ein Fleischspiell vom Schwein, mit Tzatziki(

35. Bifteki gefiillt (gem. Hacksteak vom Schwein und Rind) 17,00
mit Feta und Tomaten, mit Tzatziki®

36. Bifteki gefiillt (sem. Hacksteak vom Schwein und Rind) 17,00 Gl
mit Gouda, Feta und Tomaten, mit Tzatziki® L3

37. Bifteki mit Metaxasauce? @ ®) () @) (e) (/) 17,50 , Hy
mit Gouda-Kase uberbacken '

38. Souzoukakia (gem. Hacksteaks vom Schwein und Rind) 16,00 ihi
drei pikante Hacksteaks vom Grill, mit Tzatziki( i Shi
oder Tomaten-Paprikasauce EE]

39. Grill - Teller 18,90 i
Gyros, Souvlaki, Hacksteak, Schweinesteak o
und dazu Metaxasauce’ @ ©) ) @) () () mit Tzatziki( A

40. Athena - Teller 17,90 e
Rinderleber und Gyros, mit Tzatziki( Frdug

41. Bauern - Teller 17,50
Gyros und zwei Souzoukakia (gem. Hacksteaks), mit Tzatziki

42. Olympia - Teller 18,00 Al
Souzoukaki (gem. Hacksteak), Gyros, Lammkotelett, mit Tzatziki(

43. Schweinefilet gefiillt 18,00

mit Schafskase® und Tomatenstiicke, mit Tzatziki(*) i

44. Schweinefilet gefiillt 18,00 e
mit Gouda-Kase© und Tomatenstlicke, mit Tzatziki(© 8 2

45. Hermes - Teller 17,50
drei Schweinesteaks mit Ananas, Preiselbeeren
und Gouda-Kase®© iberbacken

46. Schweinemedaillons El Greco 19,90
in Tomaten—Cognacsauce, mit Gouda-Kase(©
uberbacken, dazu Kroketten



M| om- Rinderspezialfaten

Alle Gerichte servieren wir mit einem gem. Salat, wahlweise
Rostkartoffeln, Pommes oder Tomatenreis, dazu Tzatziki®©

47.
48.

49.

50.

51.

52.
53.

Lammkoteletts (5 Stiick)

Lammteller
ein Lammsouvlaki, ein Lammfilet, zwei Lammkoteletts

Lammfilet Natur (3 Stiick)

mit Krauterbutter

Lammfilet Knoblauch (3 Stiick)
mit Knoblauch und Petersilie

Lammsouvlaki
zwei zarte Spief3e aus dem Lammfilet

Rinderleber

Argentinisches Rumpsteak ca.250g
mit Krauterbutter und Kroketten

Argentinisches Rumpsteak ca.250g
mit gedunstete Zwiebeln und Kroketten

Bk
aiagning

24,90
23,90

22,00

23,00

20,50

17,90
24,90

26,50




| -SpezioldeTem vom Schudein

mit Kroketten und ein gem. Salat

55. Artemis - Pfanne 18,00
drei Schweinesteaks in pikanter Kase—Champignonsauce

56. Griechische - Pfanne : 18,50
drei Schweinesteaks in scharfer Tomaten—Sahnesauce3
uberbacken mit Schafskasel©

-Geﬂugel Soeziclitbten

dazu einem gem. Salat, wahlweise Pommes, Rostkartoffeln,
oder Tomatenreis

57. Hahnchenbrustfilet — Souvlaki mit Tzatziki®© 16,90
58. Putenbrustfilet 18,90
mit Metaxasauce? @ ®) (@ @ ) ® ynd Gouda-Kase tberbacken
1 59. Putensouvlaki 17,50 £t
= zwei PutenspieBe, zart gegrillt, mit Tzatziki( b

- Fleischplatten ab zusei Personen

Alle Platten servieren wir p.P. mit einem gem. Salat :-_ 14
wahlweise Rostkartoffeln, Pommes oder Tomatenreis itk
dazu Tzatzikio© i

60. Sakis - Platte 45,00
zwei Souvlaki, zwei Putensteak, zwei Hahnchenbrustfilet, Gyros

61. Olympia - Platte 45,00
zwei Souvlaki, zwei Souzoukakia (gem. Hacksteaks vom Schwein und Rind),
Rinderleber, Gyros

62. Nicos - Platte 48,00

zwei Lammfilets, zwei Rumpsteaks ca 300g, zwei Lammbkoteletts, Gyros
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Bl Delkatessen aus dem Meer

Alle Gerichte servieren wir mit einem gem. Salat
wahlweise Rostkartoffeln, Pommes oder Tomatenreis

63. Kalamaris gegrillt oder paniert u. frittiert ) ®) © 18,50 '}
mit Knoblauch—Olsauce und Tarama Wi
64. Oktopus gegrillt 20,50 (i
mit Knoblauch—Olsauce und Tarama "5.'* i
65.. Lachsfilet 24,50
vom Grill mit Paprika, Zwiebel und Krauterbutter
66. Rotbarschfilet 18,00
paniert aus der Pfanne mit Senf - Dyon - Sahnesauce 3 ©
67. Scampis vom Grill (6 Stiick) 21,50
mit Knoblauch—Olsauce und Tarama
68. Scampis (6 Stick) in Cognac - Weisweinsauce 22,50
69. Fischplatte B
Rotbarschfilet paniert, 3 Scampis, Kalamaris paniert, oA
. Oktopus und Tarama fiil
\ fiir eine Person 23,50 o p
' fur zwei Personen 45,00 i
: \ -': '} ,\r
B unsere kieinen Gaste
Alle Gerichte servieren wir mit einem kl. gem. Salat ‘ ;
wahlweise Rostkartoffeln, Pommes oder Tomatenreis 5
?;‘ i3
70. Kinder - Steak vom Schwein mit Tzatziki( 10,50 ‘ ;:"
71. Kinder - Gyros vom Schwein mit Tzatziki© 11,50 i I
72. Kinder - Souvlaki vom Schwein mit Tzatzikit) 11,50 ‘il
73. Kinder - Souzoukaki vom Schwein und Rind mit Tzatzikit 11,50
74. Kinder - Gyros Spezial ' 12,50 Ll
mit Metaxasauce und Gouda-Kase!® uberbacken :
75. Kinder - Putensouvlaki mit Tzatziki© 11,90
. %,FIQ:'
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Il Beilogen

211. Pommes
212. Rostkartoffeln
213. Reis
: 214. Kroketten
216. Gemischter Salat (Beilagen Salat)
' 217. Metaxasauce3® ® © @ 0
218. Rahmsauce3® O @@ O
219. Tomatensauce?®@ ©) @@ @
220. Knoblauch-Olsauce

Il Nodhspeisen

:‘. 76. Gemischtes Eis mit Sahne®
Vanille, Schokolade und Erdbeere, dazu Erdbeere oder Schoko Sauce

77. Vanille Eis© mit heiBen Himbeeren

78. Griechischer Joghurt© mit Honig und Walnussen

~



